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Ficha Técnica Valdesil 2009

CONCEPTOS GENERALES

Producto: Vino blanco D. O. Valdeorras [VCPRD]
Cadigo: 6000-001

Descripcion: Valdesil 2009

Variedad uva: Godello. Clon originario de Pedrouzos
VALDESIL 2009

Seleccion de pequeiias fincas en laderas pizarrosas de Vilamartin de Valdeorras. Vifiedos de una
media de 30 afios ubicados a 500 m de altitud y con diversas orientaciones que maduran
progresivamente y permiten una vinificacion parcelaria.

La cosecha 2009 se caracterizo por una primavera de precipitaciones
abundantes, un verano calido con tormentas esporadicas y un mes de
septiembre soleado y con ausencia de lluvias. La vendimia comenzd el 9 de
septiembre en O Moullén, finalizando el 10 de septiembre, la cantidad
recogida es un 50% menor de la habitual en Valdeorras. Los vinos destacan
por su mineralidad, dentro de un perfil general fresco y con una firme
=l estructura.

% Rendimiento: 22 hl/ha, 3.700 kg/ha

DATOS ANALITICOS 2009

Alcohol 13,50 % vol Sulfuroso libre 25,0 mg/1
Acidez total 59 g/l (tartarico) Sulfuroso total 86,0 mg/l
Acidez volatil 0,5 g/l (acético) Azucar residual 3,2 g/l
pH 3,24

VINIFICACION

Vinificacion por fincas con caracteristicas edafologicas similares. Vendimia manual en cajas de 20
kg, transporte rapido a bodega. Mesa de seleccion. Breve maceracion pelicular. Desfangado estatico
y fermentacién mediante levaduras autoctonas. Crianza de cuatro meses sobre lias en depdsito de
acero inoxidable. No se realiza fermentacion malolactica. Clarificacion con agentes de origen
mineral. Estabilizaciéon por frio y ligera filtracion por tierras. Se embotelld en julio 2010. Corcho
natural con marcaje de afiada.

Servicio 9-11°C . Valdesil necesita unos minutos de aireacion para ofrecer todo su potencial.
Bien conservado evolucionara positivamente durante 3-5 afios
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EL MUNICIPIO DE VILAMARTIN DE VALDEORRAS

Situado al noroeste de Valdeorras, alberga la mayor extension de
explotaciones de pizarra de entre los municipios acogidos a la
Denominacién de Origen.

Dentro del término municipal destacan los pueblos de Portela,
Corgomo, San Vicente y Xaguaza por la orientacion y altitud
apropiados.

CARBALLEDA DE

VALDECRRAS

AVEIGA Los suelos de pizarra de los vifledos a partir de los que se elabora
Valdesil, aportan al vino la estructura, profundidad y mineralidad
idéneas parala crianza sobre lias.

NOTA TECNICA CRIANZA SOBRE LIAS

Las lias finas son las levaduras que quedan depositadas, inertes, una vez finaliza la fermentacién
alcoholica.

La crianza sobre lias permite obtener vinos mas densos, untuosos y persistentes. Para ello se
mantienen las lias en suspension mediante su removido peridédico o “batonnage” con el objetivo de
que se produzca el fendmeno denominado autolisis, que consiste en la ruptura de la pared celular
de las levaduras liberandose elementos que aportan las caracteristicas sefialadas de cremosidad,
redondez y mayor estructura.

Los vinos blancos con crianza sobre lias alcanzan su momento apropiado de consumo a partir de los
doce meses desde la vendimia.

NIVEL DE PRODUCCION ACTUAL Y PREVISTO MARCA “VALDESIL”

Cosecha bot 75 cl Inicio venta

2007 50.000 Julio 2008

2008 67.000 Septiembre 2009

2009 35.000 Diciembre 2010

20XX* 200.000% Septiembre posterior al afio de
cosecha

*Nivel maximo de elaboracidn estimado

PVP Impuestos incluidos en tienda: 12,00-14,00 € /bot 75 cl

NOTA LEGAL: Esta informacién esté sujeta a cambios sin previoaviso, es propiedad de Valdesil y no puede ser reproducida sin citar la fuente. La
informacién aqui ofrecida no constituye una oferta ni un contrato
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