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no de los grandes tesoros de
Galicia son sus vinos. Desde
l'-l INVASION TOMana, sus hermas
han acogido una viticultura de
larga tradicion, asentada en variedades
autactonas como la Albarino, Treixa-
dura, Godello o Souson. Y si bien los
vinos blancos han sido los grandes em
hajadores de las cinco Denominaciones
de Origen con las que cuenta Galicia,
también sus tintos comienzan a sobresa-
lir por su calidad y personalidad
D.O. RIBEIRA SACRA
La produccion de la mis joven D.O. ga-
llega (fue creada en 1996) esti orientada
fundamentalmente a los vinos tintos, co-
rrespondiendo un pequeno porcentaje a
los blancos (no se elaboran ni rosados ni
tostados). La zona de produccion (2.500
hectireas de vinedo) abarca diversas
parroquias v lugares de 19 municipios
divididos éstos en 5 subzonas: Amandi,
Chantada, Quiroga-Bibei, Ribeiras do
Mino y Ribeiras do Sil. Las variedades de
uva autorizadas por ¢l Consejo Regula-
dor son, entre las preferentes, las blan-
cas Loureida, Treixadura, Godello,
Dona Branca, Albarino v Torrontés. y
en tintas Mencia, Brancellao v Meren-
zao. Otras variedades autorizadas son las
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UNA TIERRA

de sentidos

GALICIA CUENTA CON CINCO
DENOMINACIONES DE ORIGEN QUE
APUESTAN POR LA ELABORACION DE VINOS
CON VARIEDADES AUTOCTONAS. TANTO
BLANCOS COMO TINTOS TIENEN UN GRAN

RECONOCIMIENTO

untus Garnacha Tintorera, Temprani-
llo, Souson, Caino Tinto v Mouraton

La variedad Mencia es la mis cultivada v

su potencial revela vinos jovenes de gran
calidad, afrutados ¥y muy aromdaticos, En
los blancos destacan los obtenidos con la
variedad Godello, que permite saborear
vinos frescos v de gran plenitud en boca,
con aromas intensos de la varietal

Los tipos de vino amparados por la D.O
son los Ribeira Sacra Simmum (que

comprende tintos elaborados, como mi-
nimo, con un 85% de una de las va-
ricdades tintas preferentes; tintos ¢la
borados, como minimo, con un 85% de
variedades de untas preferentes, siendo
la Mencia, al menos, un 60% del toral
v blancos elaborados con las varieda
des blancas preferentes) v los Ribeira
Sacra (tintos elaborados como minimo
con un 70% de varedades tintas prefe-

rentes v oaquellos simmum que no al-



cancen los niveles analiticos u organo-
lépticos exigidos para esta mencion).
Segun datos del Consejo Regulador, en
la pasada campana 2007-2008 se califica
ron un total de 2.923.756 de | (2.812.693
tintos v 111.063 blancos). La mayor par-
te de los vinos con D.O. Ribeira Sacra se
comercializan en hosteleria

Entre las bodegas de Ribeira Sacra des-
tacamos Adegas Moure, fundada en
1958 y una de las pioneras en el cultivo
de vinedos escalonados por las laderas
del Mino. La viticultura es un aspecto
fundamental para la empresa, cuidan-
do por ello ¢l proceso de elaboracion
(produccion, tratamientos fitosanitarios,
pox las en verde. . ) Sus vinos, presentes
en el canal Horeca, se comercializan
bajo las marcas Abadia da Cova (blanco
Albarino, Tinto Mencia v Tinto Mencia
barrica), siendo los restaurantes sus des-
tinatarios principalmente, vy Cepavella

Lrinto Mencia), siendo los bares sus des-

tinatarios. Se elaboran a partir de uvas
producidas en laderas de cepas viejuas v
COrea pre wduce 'lull, combinando sistemas

tradicionales con moderna tecnologia

Situada en pleno corazon de los Cano-
nes el Sil se encuentra Bodegas Regi-
na Viarum, fundada en 2001. De sus
12 hectireas de vinedo propio surgen
vinos muy afrutados, ligeros para be-
ber (en ¢l caso de los jovenes) y muy
varietales, predominando la fruta roja
caracteristica de la variedad Mencia. El
canal Horeca supone el 70% de las ven-
tas de la I'}Utf{'g.t_ que Comen ializa sus
vinos bajo las marcas Regina Viarum
(tinto joven Mencia 100%), Regina Ex-
presion (tinto 100% Mencia barrica 9
meses roble francés), Regina Viarum
Godello (blanco), Via Imperial (tinto
joven 100% Mencia) y Via Appia (tinto
joven 100% Mencia)

D.O. VALDEORRAS

Reconocida por orden ministerial en
1977, la zona de produccion de la D.O
Valdeorras abarca toda la superficie
viticola de los municipios de Rubii
Carballeda de Valdeorras, O Barco de
Valdeorras, Vilamartin de Valdeorras, A
Rua de Valdeorras, Petin, Larouco y O
Bolo. Cuenta con una superficie de pro-
duccion de 1.341,75 hectareas inscritas
en la D.O. y ampara un total de 1.961
viticultores y 45 bodegas. Las varieda-
des aumonzadas para la elaboracion de
vinos blancos son Godello (preferen
t¢), Dona Blanca v Palomino, mien
tras que para tintos se autorizan Men-
cia (prelerenie), Merenzao, Alicante
o Garnacha Tintorera v Grao Negro
El C. R. ha recuperado las cepas autdx
tonas como el Godello, potenciando
¢l cultivo de uva Mencia para garanti-

ANA MATELLANES

ZA1 UNoOs Vinos dunicos, genuinos y de
calidad. Se producen 4 tipos de vino
monovarietales (blancos de Godello
de fino aroma afrumado, color amarillo,
dorado o pajizo y buena estructura en
boca; y tintos elaborados con Mencia
de intenso color puarpura v elegante
aroma afrutado, ligeros y sabrosos) v vi
nos genéricos o plurivarietales (en blan
cos los elaborados con Palomino fino
0 Jerez v en tintos los elaborados con
Garmnacha Tintorera). En Valdeorras se
¢labora ¢l tnico vino crianza de Galicia
que ademis lleva una contracngueta
que garantiza los tiempos de crianza: 12
meses en barrica v 12 meses en botella
Se ha solicitado ¢l amparo de un Reser-
Vil ¥ se espera amparar vinos tostados
en el nuevo reglamento pendiente de
aprobacion

La produccion de vino calihcado de esta
D.O, durante la campana 2007-2008 fue
de 35.320,48 hl. En ¢l mercado interior se
comercializaron 33.751,72 hl (13.143,40
hl de vino blanco v 20 Ol 52 de tunto) v
1.568,76 hl (1.285,11 blancos v 283,65 hl
de tinto) en el exterior, Seguin el Conse
jo Regulador, las exportaciones crecen
siendo en 2008 los principales paises
exportadores EE. U1 Reino  Unido,
Alemania, Bélgica, China y Japon

Entre sus bodegas nos detenemos en
Bodegas ValdeSil. que ha apostado
desde sus origenes por la variedad de
uva Godello. Gracias a una labor de
recuperacion de todas las ‘pezas’ de
Godello plantadas por la familia en el

pasado, la bodega ha llevado a cabo su
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VINOS

propia seleccion clonal y ha puesto en
prictica técnicas poco habituales en la
viticultura gallega como ¢l trabajo con
cubiertas vegetales. Sus vinos son ele-
gantes, potentes v con personalidad. La
bodega elabora 4 blancos de la variedad
Godello (comercializados bajo las mar-
cas Montenovo, Valdesil, Pezas da
Portela v Pedrouzos, un vino de una
sola finca del que sdlo se elaboran 550
magnums, y un tinto Mencia, comercia-
lizado bajo la marca Valderroa Todos
eslan presentes en el canal Horeca

En O Barco de Valdeorras encontramos
una joven bodega familiar, Bodegas y
vinedos Virxen de Galir, [undada en
2002, que elabora el primer v Unico vino
Crianza de Galida: Pagos del Galir
Seleccion Rosa Rivero, un tinto 10070
Mencia que permanece 12 meses ¢n ro-

ble francés. La filosofia de la bodega es
claborar vinos de vanedades Mencia y
Godello diferenciados por sus vinedos
de pizarra, También elabora ¢l unto Pa-
gos del Galir Roble (4 meses en roble
americano) v el vino blanco elaborado
con Godello G del Galir sobre lias.
Desde este ano la bodega elabora el G
del Galir Godello barrica con 6 meses
en roble francés. Estos vinos se dirigen
exclusivamente a Horeca, un canal de
gran importancia para la bodega, aun-
que también dispone una marca para
grandes superficies, Via Nova.

D.O. RIBEIRO

Ribeiro ¢s la segunda D.O. mds antigua
de Espana precedida por Jerez, tras su
reconocimiento en 1932 v posterior pro-
teccion con la publicacion del Estatuto
del Vino elevado a ley ¢l 26 de mayo de

1933, En sus 2.749 has de vinedo, ubi-
cadas en los muniapios de Ribadavia,
Arnoia, Castrelo de Mino, Carballeda
de Avia, Leiro, Cenlle, Beade, Punxin v
Cortegada, v parte de los de Boboris,
San Amaro, Toén, Carballino v Ouren-
se, maduran las uvas autorizadas por €l
Consejo Regulador: entre las blancas,
Treixadura -la reina del videdo del
Ribeiro-, Torrontés, Godello Lourei-
ra, Albarino, Lado, Albilla, Macabeo
v Palomino; v e¢n las tnias, Souson,
Brancellao, Caino, Ferron Mencia,
Garnacha Tintorera v Tempranillo.

Los vinos del Ribeiro, blancos, tintos v
tostados, basan su elaboracion en la tra-
dician, De hecho, ki comarca lleva, desde
la invasién romana, la viticultura impresa
en sus genes como modo de hacer v de
sentir, dando vida a unos vinos tinicos v

ALGUNOS VINOS GALLEGOS SELECCIONADOS POR BAR BUSINESS

Fuga 2006 - D.O. Ribeira Sacra
(Adegas Moure)

100% Mencia. Color cereza picota
con lonos amoratados. Polentes
aromas a frutas del bosque, hierbas
aromdticas y algo de café. En boco,
sabroso, con cuerpo y estruciura.
Nables taninos, Sensacién final
elegante y delicada. Ideal con
carnes a la plancha, arroces y
platos a la plancha. Servir entre

14-16° C.

Via Imperial Mencia -
D.O. Ribeira Sacra
(Bodegas Regina Viarum)
100% Mencia, Color rojo picota
de capa media cubierto con reflejo
violaceo, limpio y brillante. Limpio
y afrutado, aromas de frules rojos
y minerales. En boca, suave,
Bien conjuntado, estructurado y
equilibrado, recuerda aromos de
frulas rojas. Persistente con posigusto
amplio. Ideal con carnes, caza, pescado

Val de Sil 2007 - D.O.

Valdeorras

(Bodegas ValdeSil)
100% Godello. Vino potente y
graso. Aromas a fruta madura,
flor blanca, finas hierbas y
mineralizados. En boca, intensa
frutesidad en armonia con
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el cardcter de la tierra: aromdatica,
compleja y envolvente. Marida con
platos de pescado, carnes blancas o
guisos de carne y legumbres.
Servir entre 8-10° C.

Pagos del Galir Roble 07 -
D.O. Valdeorras
(Bodegas y Viiedos Virxen
de Galir)
Elaborade con uva Mencia. Color
rojo picota con ribete rubi. Buena
intensidad aromatica, compleja,
llena de matices. Expresién frutal
{fruta roja madura, moras...) con
notas balsamicas y especiados.
Sabroso, carnoso, buena tonicidad.
Bien estructurado, amplio y célido.
Marida con todo tipo de carnes.

Gran Reboreda Blanco 2008 -
D.O. Ribeire
(Bodegas Campante)
BO% Treixadura, 10% Loureira y
10% Godello. Color amarille limén,
Aroma fino y elegante, varietal
y frutal. En boca, muy expresivo,
fresco, sabroso y potente. Marida con
mariscos y pescados ligeros, pastas y
quesos grasos. Servira 12° C.

Vina Costeira - D.O. Ribeiro
(Vitivinicola del Ribeiro)

De uva Treixadura, Torrontes,

Godello, Loureira y Albarifio. Amarillo

pajizo brillante con reflejos verdosos
Aroma de intensidod medic-alta, muy fino
y elegante, con nolas de fruta tropical
y hierba fresca. Boca muy equilibrada.
Sabroso y fresco. Ideal con toda clase de
pescados y mariscos, crustaceos y moluscos
asi como quesos tradicionales gallegos.
Servira 8°C,

Gomariz X 2008 - D.O.
Ribeiro
(Coto de Gomariz)
Elaborado con uva Albarifio
y Treixadura. Color amarillo
pajizo con reflejos verdosos.
Nariz intensa y elegante.
Aromas de melocotén,
albaricoque, citricos y flores
blancas. Notos de piedro
mojada, pizarra, grafito y
pedernal. En boca, grase, con cuerpo,
fresco. Final amplio y de gran
intensidad. Acompaiia pescados,
mariscos, arroces y carnes de ave.

Albarifio Valdamor 2008 -

D.O. Rias Baixas

(Bodegas Valdamor)

100% Albarifio. Color amarillo

pajizo. Aromas francos y limpios,

con recuerdo @ manzana y

togques de fruta madura. Gran

complejidad aromatica. En boca,
fresco, bien estructurado, carnoso y
persistente. Servir entre 10 y/o 12° C.
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peculiares que nacen del “terruno” v de
la mezcla de variedades autactonas, en
démicas y gran personalidad. Uno de los
rasgos mas destacables de la DO, es la
diversidad, impulsada por las numerosas
bodegas v vanedades de uva asi como
por ki experiencia y buen hacer de la co-
marca. Los blancos representan la mavor
parte de la produccion, aunque tambicén
s¢ observa una creciente demanda de los
tintos basados en variedades autoctonas,
que comienzan a sobresalir gracias a su
orginalidad v calidad

Durante 2008 la produccion de vinos
con DO 7.293.135

de 1, de los cuales 6,831,108 COrrespon-

Ribeiro ascendio a

dieron a vino blanco, 463.477 a tinto y
550 a tostado. Ese ano se exporto el 5%
de la produccion a Alemania, Belgica

Holanda, Polonia, Francia, Reino Unido,

Senorio de Rubios Tinto Condado
- D.O. Rias Baixas
(Bodegas Coto Redondo)
De uvas Caifio, Mencia, Pedral y
Retinto. Color rojo violeta vivo, limpio
y brillante. En nariz, intensidad
: media-alia, |impio_ destacando frutas

silvestres (mora, frambuesa). En

boca, muy limpio, sedoso y glicérico

con acidez bien integrada. Buena

estruclura y untosidad. Marida con
carnes, algunos pescados, posires y
también como aperitivo.

i | Martin Cédax - D.O. Rias Baixas

/ (Bodegas Martin Cédax)
100% Albarifio. De amarillo paijizo,
limpio y muy brillante. Aromas de
frutas de pulpa blanca y tropicales

i=  Pequenias notas de cifricos con un ligero

fondo vegetal de hierba seca. Viveza
y focto untuoso en la entrada en boca

) En el otaque se muestra denso o graso,

omplio y con cierta melosidad. La via

retronasal es enormemente frutal. Morida
con mariscos, pescados, carnes blancas,
arroces y quesos frescos. Servir a 12° C.
Seleccion Finca Monte Alte 2007
D.O. Rias Baixas
(Bodega Fillaboa)
100% Albarino. Color amarille pajizo

y brillante. Muy intenso en nariz,
aromas a fruta muy madura, pifia,
manzana, frula de hueso, muy fino

Folo cedida por ol CR

y elegante. Buena estructura en bocao,
potente en alaque y en el paso en boca,
muy persistente con aromas frutales via
retronasal. Ideal con pescados, mariscos,
cremas, sushi, foie, arroces, pastas, carne
de ave, verduras... Servir entre 8-10° C,

Crego e monaguillo - D.O.

caracter afrutado. Frutas blancas,
manzana, pera, melén, cifricos, elc,
y ligeros matices especiados y hierbas
aromdticas. Buena estructura en
boca, de ligera textura grasa, fresco
y ligeramente goloso. Buen desarrollo
gustativo y logrado perfil frutal. Persistente
y fdcil de beber.

Monterrei

(Bodegas Crego e Monaguillo)

60% Godello y 40% Treixadura. De
color amarillo pélido con reflejos
verdes, limpio, ransparente y brillante.

" Nariz de buena intensidad y clare

Pazo de Monterrey - D.O,

1 Monterrei

(Bodega Pazos del Rey)

80% Godelle y 20% Treixadura.
Amarille pajizo con destellos
acerados. Fresco, con aromas florales
(camomila, madreselva), de notas
maduras (manzana, pera) y un
fondo omielado. En boca reproduce
su expresion frutal con vivacidad
y armonia de sabores. Ideal con
pescados, mariscos, pastas y arroces.

-

Suiza, EE.UU. y México. En 2008 se con-
sumieron un total de 12.900.000 bote
llas, siendo el 45% en el canal Horeca
Nos detenemos en la localidad orensana
de Puga para hablar de Bodegas Cam-
pante, cuya historia data de los anos
i0. Sus instalaciones ocupan una super
ficie de 8000 mé v su superficie total
de vinedo es de 26 has con variedades
autdctonas como la Treixadura, Gode-
llo, Loureira y Albarino-. v 35 has
contratadas de vinedo con 3 vanedades
tintas (Mencia, Caifio v Brancellao)
En Horeca, un canal muy importante
para la bodega, sobre todo a la hora de
comercializar vinos de gama alta y Cler-
ta exclusividad, comercializa Gran Re-
boreda Blanco, Vina Reboreda Blan-
co, Vina Reboreda Tinto, Campante
v Tostado Alma de Reboreda

Otra bodega es Vitivinicola del Ribei-
ro, fundada en 1968, Hoy cuenta con
700 socios v 350 viticultores asociados
Sus vinos, presentes en el canal Hore-
ca (que supone el 60% de sus ventas)
son los blancos Coleccion Costeira
(Treixadura, Albarino y Treixadura Ba-
rmica); los blancos ViRa Costeira v Pa-
zos de Ulloa, ¢l tinto Alen da Istoria
y Pazo (blanco y tinto); Xeito (blanco y
tinto); y Sonal (blanco v Tinto)

Sitwada sobre ¢l Coto Vinicola mads anti-
guo de Espana, fundado por la Abadia
Cisterciense de Gomariz en el siglo IX,

Bar Busingss
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se encuentra la bodega familiar Coto de
Gomariz, considerada como una de las
bodegas mais modemnas y vanguardistas
de Galicia. En la actualidad posee 27
hectireas repartidas en varios vinedos en
ladera, selecaionados por su onentacion
y suelo. Las marcas de vino gue comer-
cralizan son Coto de Gomariz, Gomariz
X, Coto de Gomariz Colleita Seleccio-
nada v Abadia de Gomariz Se trula de
vinos muy personales y exclusivos tanto
POr SUS Caractenisticas Ccomo por su limi-
tacla poduccion, El 90% de Ja facturacion
de la bodega se realiza en la hosteleria,
D.O. MONTERREI

Esta D.O. fue creada en 1994 v su zona
de produccion abarca los ayuntamien-
tos de Monterrer, Oimbra, Castrelo Do
Val y Verin, En la actualidad se hallan
inscritos un total de 332 viticultores que
poseen una superficie de 400 has, asi
como 23 bodegas. El Consejo Regula-
dor autoriza las variedades preferentes
Godello, Treixadura v Dona Blan-
ca (blancas), v Mencia v Bastardo o
Merenzao (tintas). También autoriza
la tinta Tempranillo, denominada en
la region Arauxa. 5S¢ claboran funda-
mentalmente vinos blancos y tintos jo-
venes, aunque algunas bodegas estin
sometiendo a sus vinos a un periodo de
envejecimiento en barricas de roble, lo
que esta llevando al Consejo Regulador
a incluir en la propuesta de Modifica-
cion del Reglamento presentada ante la
Conselleria de Medio Rural los crianzas,
reservas y grandes reservas. Tanto los
blancos como los tintos de Monterrei se
claboran con un minimo del 60% de va-
riedades de uva preferentes
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En los vinos blancos destaca la tipicidad
de las vanedades autdconas, Su paso
de boca es ligeramente dcido y son muy
equilibrados, Los tintos de Monterrei se
muestran plenos v armoniosos, con un
buen equilibrio alcohol-acidez. Seguin el
Consejo Regulador, las condiciones pro-
pias de la zona y las pricticas culturales
son fundamentales para obtener unos
tintos diferentes, como, por ejemplo, la
“vendimia en verde”, en la que se eli-
minan racimos de la época del envero,
lo cual permite reducir los rendimientos
por hectirea obteniendo vinos con una
marcada personalidad propia,

En cuamo a la produccion, en 2008
ésta ascendid a 909.780 |, de los cua-
les 586.020 fueron de vino blanco vy
323760 de tinto. En los dltimos cuatro
anos la D.O. Monterrei ha experimenta
do un notable crecimiento exponencial
del nimero de botellus comercializadas,
pasando de las 407,363 botellas ¢n 2005
a las 938,037 en 2008, El 90% de los vi-

nos se comercializan en Horeca y tien-
das especializadas. En 2008 se exporto
un 20% de las botellas comercializadas
a paises como Alemania, Reino Unido,
EE. ULl ¥ Holanda

Entre las bodegas de la D.O. destacamos
Bodega Crego ¢ Monaguillo, funda-
da en 2001 (su prnimer cosecha salio al
mercado en 2003) v formada por dos
socios, Ernesto Atanes (Crego), Padre
Paul v Capellin de la Comunidad Espa-
nola en Londres, v Ernesto Rodriguez
(Monaguillo). Comercializan sus vinos
bajo las marcas Crego e Monaguillo
(blanco y tinto), Mandamientos (tin-
to) y Marova (Treixadura fermentado
en barrica), del cual sélo se elaboran
unas 2.000 botellas al ano. Su principal
cliente es la hosteleria, tanto nacional
como internacional siendo su principal
mercado el britinico. La buena relacion
calidad-precio de sus vinos son una
gran ventaja para Horeca

En el Val de Monterrei se encuentra la
Bodega Pazos del Rey. que controla
directamente la explotacion de 25 has de
vifledos. La bodega esti dotada con los
medios mis avanzados tecnologicamen
te para cubrr todo ¢l proceso producti-
vo. La marca de vino que elabora esta
bodega es Pazo de Monterrey, un vino
blanco joven elaborado con las varieda-
des Godello v Treixadura, Esta destinado
principalmente a hosteleria, producién-
dose el 80% de sus ventas en este canal.
D.O. RIAS BAIXAS

El paisaje vinicola de esta D.O, creada
en 1988 y cuna del célebre Albarifio se
despliega frente al Atlantico, al oeste de
Galicia. La zona de produccidon ocupa




una extension de 3.646 has v se divide

en 5 subzonas: Val do Sarnés, Condado

do Tea, O Rosal, Soutomaior v Ribx

i
do Ulla, situadas en las provincias de La
Coruna y Pontevedra. Entre las varieda
des autorizadas por el Consejo Regula

dor destaca la Albarino, que representa

5% del total de la p!iuhh C1on v oCu-

pa la mavor parte de la superficie de
vinedo inscrito. También, en blancas, la
Loureira, Treixadura, Caino blanco
Torrontés v Godello; v en tintas Cai-
no Tinto. Souson, Mencia, Espadei-
ro. Loureira tinta v Brancellao. Los

vinos amparados por €l Cons

» Regu
lador son Rias Baixas, Albarino, Con-
dado do Tea, Rosal, Val do Salnés

Ribeira del Ulla, Barrica v Tinto. Los
grandes protagonistas de la D.O. son

los vin

s blancos, que se caracterizan
por su color amarillo pidlido con tonos
pajizos, brillantes, con aromas florales y
matices de frutas de hueso y recuerdo a
pina. Frescos en boca, tienen una buena
estructura y equilibrio. En 2008 ¢l vino
elaborado en la D.O. Rias Baixas fue
de 13.500.000 de litros. Por su

nane, se
exportaron 3.031.434 | de vinos con un
valor de mis de 17 millones de euros
datos que se traducen en 4.041.912 de
botellas, La produccion de vinos con
D.O. Rias Baixas llegd hasta 55 paises

siendo los principales importadores EE

uerto Rico v Alema

UL, Reino Unido,
nia, asi como México, Suiza v Noruega
En el corazon del valle del Salnés se
encuentra la Bodega Valdamor, una
empresa familiar nacida en 1990 con la
idea de elaborar un vino 10026 Albarifio
de ala gama y estilo propio. Basada en
la calidad v la mtegracion de la tradi
cion en los vinedos con la tecnologia
en el proceso de vinificacion, la bodega
enfoca su negocio a Horeca, canal que
supone para la bodega un peso del Bt/

tanto en ¢l mercado nacional como in-
ternacional. La bodega comercializa los
vinos Valdamor 08, Cosecha Selec-
cion 07 v Barrica 06. Sus vinos, segun
inchican desde Valdamor, son Albarinos
de potencial aromdtico v estructura en
boca, elegantes y con final largo, que
mantienen el caracter de la uva Alban
no, pero aportan una exclusividad nica

que enamaora a quien los degusta

En Cambados encontramos Bodegas
Martin Codax. Desde su fundacion

en 1985 ha basado su crecimiento en
la seleccion de nuevas parcelas de pro
duccion en propiedad de los socios
plintacion de vinedos propios v el es

tablecimiento de acuerdos de aprovisio

namicnto a largo plazo con productores

independientes elegidos por su calidad

e |m-|1'..a o, La I{!l'll..'_',l controla 450 ]l.:-\
de vinedo de Albarnno. Su éxito se basa
en la innovacion, investigacion, colabo-
racion con Universidades e instiluciones
cientificas v el decidido enf HjLe de mer
cado, Sus vinos s¢ orientan  principal

mente a Horeca, ca

I ue representa en
torna al 80% de las ventas de la bodega
Los vinos que comercializa son Martin
Codax 2008, Burgins 2008 Organis-
trum 2007, Martin Cédax Lias 2006
Gallaecia 2004, Cuatro Pasos 2007 v
Martin Sarmiento 2005

Otra bodk Ra a destacar es Bﬂdl‘ga&
Coto Redondo, ubicada en Rubios y
fundada en 2003. Su Alosofia se basa en

una mezcla entre tradicion vy moderni-

dad v en el uso de las mis modernas
tecnologias vitivinicolas, apuesta por los
vinos tintos vy por potenciar la variedad
Sousan. Elabora los vinos: Senorio de
Rubiés Condado (Tinto, Blanco, Tinto
en barrica de roble francés v Blanco en
barrica de roble francés) v Sefiorio de
Rubios Albarino, Souséon v Mencia
Horeca es importante para la bodega

En Salvaterra de Mino esti la bodega Fi-
llaboa. Sus 70 has de vinedo plantadas
integramente con la variedad Albarino
estan divididas en 11 pagos tratados de
forma personalizada, segun sus peculia
ridades, [Jl'l:lll[]t'.‘h!il obtener en cada
anada las mejores cualidades de sus fru-
tos. En esta bodega todo el trabajo, des
de ¢l vinedo hasta el embotellado, estin
dirigidos a lograr los mis altos estinda-
res de calidad. Fillaboa comercializa los
vinos Fillaboa (vino joven vy fresco), Fi-
llaboa Fermentado en Tino (¢labora
do con una crianza en tinos de roble) y
Fillaboa Seleccion Finca Monte Alto
(¢laborado mediante crianza en depd-
sito sobre lias Onas durante 9 meses)

Son vinos, segun la bod “exclusi

vos, modernos v elegantes elaborados a
partir de uvas de sus propios vinedos'
La mayoria se distribuyen en hosteleria
(60%), y también en tiendas especializa

das y exclusivos espacios ‘gourmet’. @
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